
SMOOTH Gelato
Un style minimaliste et ductile en mesure d'o�rir au client tout ce 
dont il a besoin.
Une o�re complète, un nouveau concept, une nouvelle façon de 
considérer votre établissement tout en apportant une réponse 
optimale à l'exigence de présenter tous les produits, mettant en 
évidence leur meilleur côté.
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Conçu et réalisé pour répondre aux besoins d'un marché toujours 
plus exigeant, SMOOTH Gelato a une structure entièrement équipée 
en mesure de servir une large base de clientèle en utilisant seulement 
trois modules. 
Grâce à l'utilisation de technologies de pointe, chacun de ces trois 
modules est parfaitement structuré de manière à stocker et 
conserver simultanément des produits qui, par leur nature, exigent 
des conditions di�érentes.
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REFRIGERATION VENTILEE

GLACES

GELATO  de base

COLORIS PERSONNALISABLES COLORIS PERSONNALISABLES

Structure en inox 304
Évaporateur dégivrage rapide
Inversion de cycle
Verre surélevé
Hermétique unité de condensation 230V / 50

Vitrine également utilisable pour les desserts 
glacés et les gâteaux à la crème glacée

Structure en inox 304
Versions avec TN de réfrigération ventilée
TN avec réfrigération statique, bain d'eau 
chaude, chaud et sec, neutre
Elévation en verre
U.C. à bord de la version réfrigérée

GNIPPOT

CARATERISTIQUES TECHNIQUES

VITRINE BAIN-MARIE

Topping

REFRIGERATION STATIQUE

TOPPING NEUTRE TOPPING REFRIGERATION
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Chambre froide          +2/+4°C
Plateaux réfrigérés pour sauces froides & fruits +2/+4°C
Plateaux chau�ants pour sauces chaudes      +40/+60°C
Plateaux à température ambiante

Combinaison de l'utilité et de l'élégance. 
Les matériaux de haute qualité ajoutés à l'utilisation d'un 
thermostat qui permet de dé�nir et de maintenir
avec une précision absolue la température la plus 
appropriée pour le le stockage de la crème glacée 
renforçant à la fois la saveur et l'apparence.
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COLORIS
PERSONALISABLES

Toutes les virines sont  conçues pour satisfaire 
vos besoins, même en couleurs.
Vous pouvez choisir et personnaliser votre vitrine
selon votre goût et la décoration de votre lieu.


