COMMENT CHOISIR

SON TRANCHEUR ?

CARACTERISTIQUES COMMUNES A TOUS LES TRANCHEURS :

Lame épaisse forgée et trempée Affiteur intégré.
Adhérence maximale du fil et'affitage facile Affitage pratique et précis.
Finition polie et anodisée Transmission par courroie robuste.
Hygiénique et durable Haute fiabilité, faible bruit et entretien facile.
A

Moteur asynchrone a 6 poles.
Force, robustesse et silence.

Réalisation en fusion d'alliage d'aluminium
PERALUMAN.
Solide, fiable et fonctionnement silencieux.

Défilement Chariot sur coussinets auto-
|ubrifiants.
Course durable et performante.

Commandes IP 44 (ou 54 ou 67) Chariot amovible et un dispositif de blocage de la jauge
avec bouton on/off d'épaisseur.
Sécurité en cas de coupure de courant. Sécurité et praticité pour le nettoyage.
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Fromage
Viande congelée (-7°)

Jambon cru désossé
Jambon cru avec 0s

Légumes
Charcuterie
Jambon cuit
Viande fraiche
Viande cuite
Poisson

SMART - TOPAZ --------.- .Consellle pour cet usage
MIRRA ----------- - méllfzt;lselpggrce produit
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TYPE DE LAME

Fromage
Légumes

Charcuterie

Jambon cuit

Jambon cru désossé
Jambon cru avec os
Viande fraiche

Viande cuite

Viande congelée (-7°)
Poisson
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VERSION TRANCHEURS

TRANCHEURS BASICS

1 - Plaque de protection sous le moteur

1 - Protége-main en plexiglass
2 - Grip sur le bouton de presse
de la viande

3 - Micro-interrupteur sur le
protége-lame

4 - Plaque de protection sous le
moteur

1 - Protege-main en plexiglass 3 - Micro-interrupteur sur le protége-lame 5 - Anneau de protection 8 - Plaque de protection sous le moteur
de la lame
2 - Grip sur le bouton de presse de 4 - Interrupteur électronique 6 - Extracteur de lame
la viande

7 - Dispositif pour débloquer le chariot
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COMMANDES VERSION SPECIALE

Interrupteur standard - protégé 1P44

Interrupteur rotatif UL - protégé IP42

Protége-main en plexiglass

Interrupteur ON/OFF - protégé IP44

Bouton poussoir Opera - protégé IP54 (boutons
IP67)

Bouton poussoir Sidney - protégé P54
(pulsanti 1P67)

Commandes sur le corps de la

° @ trancheuse (bouton IP67)

Interrupteur rotatif

Protection inférieure






