
Vitrine 
SUSHI-TAPAS

        VITRINE SUSHI-TAPAS:
• Cuve intérieure en acier INOX AISI 304
• Isolement par polyuréthane injecté haute densité sans CFC et

HCFC
• Angles intérieurs arrondis
• Groupe logé
• Réfrigération : Statique, avec ou sans évaporateur laqué contre

corrosion dans la cellule
• Réfrigération: Ventilée avec évaporateur laqué anti-corrosion
• Température d’exercice +4°/+10°c
• Dégivrage à pause simple
• Control électronique de la température
• Equipement intérieur optionnel : Grille intermédiaire en acier INOX 304
• Portes coulissantes en plexiglass
• Alimentation 230V / 50Hz
• Température ambiante d’essai +30°c – 55% H.R. Cl.4
• Réfrigérant R134a





Centralina elettronica

Contrôle digital de la 
température

Digitaltemperaturenregler

Digital temperature 
control device

Design ricercato

Sophisticated design

Design sophistiqué

Verschönertes Design

Griglia interna (optional)

Inside grill (optional)

Grille intérieure (optionnel)

Innenrost (optional)

Evaporatore in cella

Evaporator in the refrigerated 
cell

Evaporateur dans la cellule

Verdampfer innerhalb der 
Kühlzelle

Monocoque intérieure et 
extérieure an acier INOX 
AISI 304

Contrôle digital de la 
température

Température de travail : 
+4°/+10° C

Groupe logé, avec ou 
sans évaporateur dans la 
cellule. Réfrigérant R134a.

Réfrigération : Static avec 
évaporateur laqué anti-
corrosion

Portes coulissantes en 
Plexi.

Caractéristiques techniques



DAIQUIRI CONCEPT

VITRINE 8 BACINELLE

STATIQUE AVEC EVAPORATEUR STATIQUE AVEC EVAPORATEUR

LxPxH mm
1460x392x300
2070x430x500

LxPxH mm
1810x392x300
2070x430x500

COD. MOD. 

66360000 VITRINE 6 GN 1/3 

COD. MOD. 

66360010 VITRINE 8 GN 1/3 

STATIQUE SANS EVAPORATEUR STATIQUE SANS EVAPORATEUR

COD. MOD. 

66360005 VITRINE 6 GN 1/3 SANS EVAP. 

COD. MOD. 

66360015 VITRINE 8 GN1/3 SANS EVAP. 

Cuvettes acier et plastique non inclus
Acier inoxydable AISI 304 certifié

VITRINE 6 BACINELLE



 64700106

 64700105

       //

 64700760  INOX

Etagère intérieure 6 Bacs

Etagère intérieure 8 Bacs

Sur demande version noire

GN 1/3   -   325x176x100

Accessoires

VITRINE SUSHI-TAPAS   +4°C/+10°C

Code Description 



VITRINE SUSHI-TAPAS

Testate in plexiglass nero  
Black plexiglass heads
Têtes en plexiglass noir
Kopfteil aus schwarzem Plexiglas

Chiusura in Plexiglass scorrevole 
Plexiglass sliding doors
Portes coulissantes en plexiglass 
Schiebetüren aus Plexiglas

Pannello decorativo inferiore
Decorative lower panel
Panneau décoratif inférieur
Untere Dekorblende

Ripiano interno optional
Optional inner shelf
Etagère intérieure optionnelle
Auf Wunsch mit innerem Einschub

Pannello decorativo superiore 
Decorative top panel
Panneau décoratif supérieur
Obere DekorblendeCon o senza evaporatore superiore

With or without top evaporator
Avec ou sans évaporateur supérieur
Mit oder ohne oben aufgesetztem Verdampfer

Vano motore
Installation space
Logement du moteur 
Aggregatfach

Modell 
66360000   B 1460 x T 392 x H 300
66360005   B 1460 x T 392 x H 300

- SUSHI
- TAPAS

- SUSHI
- TAPAS* *

*

Modell
66360010   B 1810 x T 392 x H 300
66360015   B 1810 x T 392 x H 300

Potenza Assorbita / Absorption / Absorption/ Aufnahme

Resa frigorifera/ Output / Rendement/ Leistung

Temperatura di esercizio /  Working temperature  
Température de fonctionnement /Arbeitstemperatur 

Alimentazione / Voltage / Alimentation/ Strom  

201 W  1.4A

301W

230V / 50Hz

+4°C / +10°C

VITRINE SUSHI

Senza evaporatore / Without évaporator / Sans evaporateur / Ohne verdampfer.         
Versione nera non standard ma su richiesta / White painting version as standard, black painting version available upon request / Coloration standard : blanche. Sur demande : noire/ Färbung weiß Standard aber auf Wunsch auch in schwarz lieferbar.

**

**
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