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LA RÉVOLUTION: 
La vitrine à glaces avec les 
qualités d'un comptoir à 
pozzetti au glycol
The ice cream display case with the 
qualities of a glycol



       25x25
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PATENTED

De la recherche et de 
l'évolution continues de BRX 
naît le premier
BANC POZZETTI AU GLYCOL
AVEC CARAPINES CARRÉES

Une nouveauté 
absolue conçue, 
fabriquée et brevetée 
par BRX

From the continuous research and evolution of BRX comes the first
POZZETTI BENCH WITH SQUARE CARPINS

An absolute novelty designed, manufactured and patented by BRX
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LES RAISONS DE CHOISIR VISTA

• LA VITRINE À GLACES AVEC LES QUALITÉS D'UN POZZETI DE GLYCOL

• AGIT COMME UN CONSERVATEUR

• ÉCONOMIES D'ÉNERGIE IMPORTANTES

• PLUS DE GLACES DISPONIBLES GRÂCE À LA CARAPINE DE RECHANGE

• MOINS D'HEURES DE TRAVAIL POUR LE GLAÇIER, LA GLACE EST EN PLACE

• THE GELATO DISPLAY CASE WITH THE QUALITIES OF A GLYCOL POZZETTO
COUNTER

• ACTS AS STORAGE FREEZER

• MASSIVE ENERGY SAVING

• MORE  GELATO AVAILABLE THANKS TO SPARE PAN

• LESS WORK REQUIRED AS ICE-CREAM STAYS IN THE DISPLAY CASE

VISTA: le comptoir de pozzetti 
au glycol 

où la glace est visible
VISTA: THE GLYCOL POZZETTO COUNTER 

WHERE YOU CAN SEE THE GELATO

GRANDES 
ÉCONOMIES 
ÉNERGÉTIQUES

grâce à la technologie 
innovante et à la qualité de 
construction des bancs de 

pozzettis de glycol BRX

VISTA P 85 
2 FILE Ø20

VISTA P 99 
3 FILE Ø20

VISTA P 99 
2 FILE Ø26

VISTA P 99 
2 FILE       25x25
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FACILEMENT TRANSFORMABLE EN COMPTOIR DE 
PATISSERIE
VISTA Gelato peut être transformée en comptoir de patisserie dans la 
même journée, en utilisant les plateaux de 
présentation appropriés en mode nuit.

EASILY CONVERTS 
TO PASTRY COUNTER
Gelato Vista can be converted into a pastry counter 
even on the same day, using the special display trays in 
evening mode.

PLUS DE TRANSFERTS DE GLACE
Grâce à deux technologies de réfrigération, pendant la 
journée, l'étalage est sans couvercle, la nuit les 
carapines sont abaissées pour la conservation

NO MORE MOVING ICE-CREAM AROUND
Thanks to the dual refrigeration technology, ice-cream is 
displayed in the daytime without lids; at night the pans are 
lowered for storage.

1

3 JOUR / DAY NUIT / NIGHT

2

Flexibilté d'utilisation 
maximale
UNBEATABLE OPERATING FLEXIBILITY

“VITRINE RÉVOLUTIONNAIRE”
Comment fonctionne-t-elle :
“Revolutionary Display Case” Operating method

TECHNOLOGIE DE RÉFRIGÉRATION
La combinaison de la réfrigération typique du pozzetto glycol avec la 
réfrigération ventilée permet d'utiliser le comptoir sans couvercle, avec la 
glace visible

DUAL REFRIGERATION TECHNOLOGY
The combination of typical pozzetto glycol refrigeration 
with ventilated refrigeration means the counter can be 
used without lids, with the ice-cream on view.
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MODE NUIT

MODE JOUR

MODE NUIT

MODE NUIT
3

4

TRANSFORMABLE EN VITRINE DE 
PATISSERIE TN
En plaçant les plateaux appropriés sur les 
couvercles des pots de glace, vous pouvez 
présenter vos pâtisseries. La température de 
surface permet une présentation pratique des 
produits, tandis que la crème glacée dans les 
pots est parfaitement conservée. La 
transformation de la vente de glaces en 
pâtisserie est simple et rapide.  

CONVERSION TO NEUTRAL 
PASTRY DISPLAY CASE

Pastries can be displayed by fitting the 
trays provided on top of the carapina 
pan lids.
The neutral surface temperature is just 
right for displaying these products, 
while the  gelato in the carapina pans in 
the tub is conserved to perfection.

Conversion from sale of  ice-cream to 
pastries can be done quickly.

CONSERVATION, SERVICE DE 
GLACES ET PATISSERIE, TOUT EN 
MÊME TEMPS.

La seule vitrine au monde qui permet de servir 
simultanément des glaces et des produits à 
température positive.

STORAGE AND SERVING OF 
GELATO AND PASTRIES. BOTH 
AT THE SAME TIME.
The world’s only display case that can 
serve  gelato and positive-temperature 
products at the same time.

Flexibilité d'utilisation 
maximale
UNBEATABLE OPERATING FLEXIBILITY

La combinaison de la réfrigération au glycol dans 
le réservoir et de la ventilation légère en surface 
crée une température optimale pour la vente de 
glaces.

THE GELATO IS VISIBLE, 
DISPLAYED LEVEL WITH THE TOP
The carapina pan is displayed level with 
the top.
The combination of glycol refrigeration 
in the well and light ventilation on the 
surface creates the ideal temperature 
for sale of gelato.

PLUS D'ARMOIRES DE RANGEMENT
Le récipient à glace est abaissé et fermé par un 
couvercle spécial. Le glycol assure une 
conservation parfaite de la glace avec une 
consommation extrêmement faible. La ventilation 
à température positive assure une circulation 
continue de l'air.

NO MORE STORAGE FREEZERS
The carapina pan is lowered and closed 
with its lid.
The glycol ensures perfect conservation 
of the gelato with incredibly low energy 
use.
Continuous, circular positive-
temperature ventilation.

LA GLACE EST VISIBLE ET EST 
PRÉSENTÉE AU RAS DE LA SURFACE
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est garantie par la synergie parfaite entre la 
réfrigération au glycol et la ventilation légère
THE QUALITY OF THE GELATO IS ENSURED BY THE PERFECT 
SYNERGY BETWEEN GLYCOL REFRIGERATION AND GENTLE 
VENTILATION.

VITRINE BASSE 
CONSOMMATION
évitez également l'utilisation d'
ARMOIRES DE RANGEMENT
ENERGY-SAVING DISPLAY CASE THAT ALSO 
ELIMINATES THE NEED FOR STORAGE FREEZERS

LA VITRINE VISTA, 2250MM 

CONTIENT 28 CARAPINES DE 7 LT.
THE 225 CM VISTA DISPLAY CASE 

CONTAINS 28 X 7L CARAPINA PANS

L'ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE N'EST PLUS NÉCESSAIRE. 100% 

D'ÉCONOMIE D'ÉLECTRICITÉ ET DE TRANSFERTS FASTIDIEUX DE 
GLACES.  
STORAGE FREEZER IS NO LONGER NEEDED, SAVING 100% 
OF ITS ELECTRICITY USE, WITH NO MORE HANDLING OF 
HEAVY GELATO

LA SYNERGIE ENTRE LE GLYCOL + LA 
RÉFRIGÉRATION VENTILÉE ET LA QUALITÉ DE 
CONSTRUCTION DE LA VITRINE PERMET UNE 
RÉDUCTION SIGNIFICATIVE DES CONSOMMATIONS

THE COMBINATION OF GLYCOL + VENTILATED REFRIGERATION 
AND THE DISPLAY CASE’S CONSTRUCTION QUALITY DELIVERS 
IMPRESSIVE ENERGY SAVINGS

VISTA

BAIN AU GLYCOL 
GLYCOL TUB

LE RÉSERVOIR DE GLYCOL, GRÂCE À SA CAPACITÉ À 

ACCUMULER ET À RESTITUER PROGRESSIVEMENT LE FROID, 
ASSURE UNE TEMPÉRATURE STABLE, RÉDUISANT AINSI LES 
CHOCS THERMIQUES LIÉS AUX CYCLES DE DÉGIVRAGE ET 
LIMITANT LES VARIATIONS DE TEMPÉRATURE À L'INTÉRIEUR 
DE LA VITRINE. LA NUIT, EN ABAISSANT LES CARAPINES, IL 
SE TRANSFORME EN SYSTÈME DE CONSERVATION IDÉAL

SINCE IT ACCUMULATES AND RELEASES COLD GRADUALLY, 
THE GLYCOL TUB ENSURES A STABLE TEMPERATURE, 
REDUCING THE THERMAL SHOCK OF DEFROSTING CYCLES AND 
RESTRICTING TEMPERATURE FLUCTUATIONS INSIDE THE 
DISPLAY CASE.
AT NIGHT, WHEN THE CARAPINA PANS ARE LOWERED, 
IT BECOMES AN IDEAL STORAGE SYSTEM.  
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Ø 260

7+
7 

LT

Ø 200 Ø 200

4,
5+

4,
5 

LT

4,
5+

4,
5 

LT

H 
14

5

H 
14

5

H 
14

5

14 POZZETTI AVEC RÉSERVE
14 POZZETTI WITH STORAGE

14 POZZETTI AVEC RÉSERVE
14 POZZETTI WITH STORAGE

20 POZZETTI AVEC RÉSERVE
20 POZZETTI WITH STORAGE

14 POZZETTI AVEC RÉSERVE
14 POZZETTI WITH STORAGE

8 POZZETTI AVEC RÉSERVE
8 POZZETTI WITH STORAGE

10 POZZETTI AVEC RÉSERVE
10 POZZETTI WITH STORAGE

6 POZZETTI AVEC RÉSERVE
6 POZZETTI WITH STORAGE

10 POZZETTI AVEC RÉSERVE
10 POZZETTI WITH STORAGE

6 POZZETTI AVEC RÉSERVE
6 POZZETTI WITH STORAGE

12 POZZETTI AVEC RÉSERVE
12 POZZETTI WITH STORAGE

6 POZZETTI AVEC RÉSERVE
6 POZZETTI WITH STORAGE

16 POZZETTI AVEC RÉSERVE
16 POZZETTI WITH STORAGE

 2 FILE / 2 ROWS CARAPINE      25x25 CM  2 FILE / 2 ROWS CARAPINE Ø26 CM  2 FILE / 2 ROWS CARAPINE Ø20 CM 3 FILE / 3 ROWS CARAPINE Ø20 CM

250 250250 250

5+
5+

5 
LT

7,
5+

7,
5 

LT

H 
90 H 
13

0

VISTA P 99 VISTA P 99 VISTA P 99 VISTA P 85

1700 mm

850 m
m

900 mm

850 m
m

2100 mm

850 m
m

1650 mm

2250 mm
2250 mm

990 m
m

990 m
m

990 m
m1650 mm

990 m
m

2250 mm

990 m
m

1650 mm

990 m
m

1050 mm

990 m
m

990 m
m

1050 mm
1050 mm

990 m
m
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1050 mm 1650 mm 2250 mm

6 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

10 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

14 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

2-ROW DISPLAY CASE
WITH PANS      25X25 CM

99
0 

m
m

CAPACITÉ 7,5 LT 
CAPACITY 7,5 LT

CAPACITÉ 5 LT 
CAPACITY 5 LT

250

250

250

250

5+
5+

5 
LT

7,
5+

7,
5 

LT

H 
90

VISTA P 99 Gelato     25x25 VISTA P 99 Gelato     25x25 
P 99 GELATO      25X25 2 ROWS P 99 GELATO      25X25 2 ROWS IN-LINE

990 m
m

STRIPS DESIGN

EMOTION DESIGN

VERTICAL DESIGN

GLACES

GLACES

PATISSERIE / PASTRY

GLACES

990 mm

H 
13

0

VISTA P 99 est désormais disponible avec la carapine carrée innovante de 
25x25 cm disposée en deux rangées.

VITRINE A 2 RANGÉES  
AVEC CARAPINE DE      25X25 CM 

Vista P99 is now available with the new square carapina pans 
25x25, 2-row arrangement
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M

1050 mm 1650 mm 2250 mm

6 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

10 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

14 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

2-ROW DISPLAY CASE
WITH PANS Ø26 CM

99
0 

m
m

CAPACITÉ 7 LT 
CAPACITY 7 LT

Ø 260

7+
7 

LT

H 
14

5

VISTA P 99 Gelato Ø26 2 Rangées VISTA P 99 Gelato Ø26 2 Rangées
P 99 GELATO Ø26 2 ROWS IN-LINE

990 m
m

FENCE DESIGN

ROCKS DESIGN

FLAT DESIGN

GLACES

GLACES

PÂTISSERIE / PASTRY

GLACES

P 99 GELATO Ø26 2 ROWS

VISTA P 99 est disponible en modèles à 2 ou 3 niveaux pour répondre à 
tous les besoins des clients. Dans la version à 2 niveaux, les glaces sont 
présentées dans des pots de 26cm, améliorant ainsi la visibilité et la 
facilité d'utilisation. La version à 3 niveaux, quant à elle, est conçue pour 
présenter davantage de parfums.

VITRINE À 2 RANGÉES
AVEC CARAPINE DE Ø26 CM 

VISTA P 99 is available in 2 or 3-row modules, to meet any custo-
mer demands. In the 2-row version, the  ice-cream is displayed 
in pans of 26 cm which improve its visibility and facilitate its 
use. The 3-row version is intended for users who need to display 
more flavours.

990 mm
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1050 mm 1650 mm 2250 mm

99
0 

m
m

P 99 GELATO Ø20 3 ROWS IN-LINEP 99 GELATO Ø20 3 ROWS

VITRINE À 3 RANGÉES
AVEC CARAPINE DE Ø20 CM 3-
ROW DISPLAY CASE WITH 
PANS Ø20 CM

VISTA P 99 Gelato Ø20 3 Rangées VISTA P 99 Gelato Ø20 3 Rangées

990 m
m

PLISSÈ DESIGN

FLAT DESIGN
Ø 200

4,
5+

4,
5 

LT

H 
14

5

CAPACITÉ 4,5 LT 
CAPACITY 4,5 LT

GLACES

GLACES

PÂTISSERIE/ PASTRY

GLACES

ROCKS DESIGN

8 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

14 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

20 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

990 mm
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P 85 GELATO Ø20

900 mm 1700 mm

85
0 

m
m

2100 mm

C
A

R
A

P
IN

A
 Ø

20
 C

M

GRANDE ÉCONOMIE ÉNERGÉTIQUE 
grâce à la technologie innovante et à la qualité de 

construction des bancs de puits de glycol BRX
FANTASTIC ENERGY SAVING

thanks to the construction quality and innovative 
technology of BRX glycol pozzetti counters

BREVETÉ

Ø 200

4,
5+

4,
5 

LT

H 
14

5

P 85 GELATO Ø20 2 ROWS IN-LINE

CAPACITÉ 4,5 LT 
CAPACITY 4,5 LT

VISTA P 85  Gelato Ø20 VISTA P 85  Gelato Ø20 2 Rangées

850 m
m

GLACES

GLACES

PÂTISSERIE / PASTRY

GLACES

EMOTION DESIGN

EMOTION DESIGN

EMOTION DESIGN

6 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

12 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

16 POZZETTI 
AVEC RÉSERVE

850 mm



P 99 BT FREEZER

VISTA P 99 BT Freezer
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1050 mm 1650 mm

99
0 

m
m

P 99 GELATO/BT FREEZER IN-LINE  
Canalisées
VISTA P 99 Gelato/BT Freezer

EMOTION DESIGN

FLAT DESIGN

FLAT DESIGN

FLAT DESIGN

BT FREEZER

BT FREEZER

GLACES

GELATO

990 mm

990 mm
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Plan 
en inox 
STAINLESS STEEL TOP

Plan 
en HPL blanc 
WHITE HPL TOP

Plan 
en HPL noir 
BLACK HPL TOP

Plan 
en Solid Surface 
et HPL  
SOLID SURFACE 
AND HPL TOP

VISTA Gelato TYPE DE VITRAGE
Choix possibles entre différents plans et matériaux 
Choice of different tops and materials

GLASS SUPERSTRUCTURES
Différentes hauteurs disponibles
Choice of different heights

H 115 cm

H 135 cm

H 125 cm

PERSONNALISATION 
SELON LES REQUÊTES

CUSTOMISATION ON 
REQUEST

DE SERIE

STANDARD

OUVERTURE 
AVEC 
CHARNIÈRES 
RABATTABLES

GLASS OPENS 
DOWNWARD WITH 
CUSHIONED STOP
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ESTHÉTIQUE PLISSÈ / DESIGN PLISSÈ
METAL PEINT OR / GOLD PAINTED METAL
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IN-LINE COUNTERS FOR PASTRY/CHOCOLATES
Canalisées
VISTA Pâtisserie/Chocolaterie

COUNTERS FOR PASTRY/CHOCOLATES
VISTA Pâtisserie/Chocolaterie

Vista est aussi pâtiserrie et chocolaterie
Elle n'est pas seulement une vitrine de glaces, mais est 
également disponible dans les services suivants :

- Pâtisserie Ventilée
- Double ponction (pâtisserie/chocolaterie)
- Double fonction (pâtisserie/chaleur sèche)
- Chaleur sèche

Vista is also available for pastries and chocolate
Not just an ice-cream display case, Vista can also provide the 
following functions:
- Ventilated Pastry
- Dual Function (Pastry/Chocolates)
- Dual Function (Pastry/Dry Heated)
- Dry Heated

H 115 cm

H 115 cm

H 135 cm

H 135 cm

2 Étagères (non réfrigérées) 
2 Shelves (not refrigerated)

2 Étagères (non réfrigérées) 
2 Shelves (not refrigerated)

H 125 cm

H 125 cm

TOUS LES MODÈLES SONT DISPONIBLES EN TROIS HAUTEURS : 
1150, 1250 ET 1350 MM

ALL VISTA MODULES ARE AVAILABLE IN THREE HEIGHTS:
1150, 1250 AND 1350 MM

De nombreuses configurations pour votre espace

Vista est disponible en modèles de 900/1300/1700/2100 mm et en 
coins droits et gauches.

Large choice of configurations to suit your 
space
Vista is available in modules of 900/1300/1700/2100 mm and right 
and left-hand corner versions 

TOUS LES MODÈLES GLACIERS, PÂTISSIERS ET 
CHOCOLATIERS PEUVENT ÊTRE CANALISÉS

ALL VISTA PASTRY AND CHOCOLATE MODULES ARE SUITABLE 
FOR IN-LINE INSTALLATION

1 Étagère (non refrigérée) 
1 Shelf (not refrigerated) 

1 Étagère (non réfrigérée)
1 Shelf (not refrigerated) 
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H 115 cm

H 135 cm

H 125 cm

VISTA TYPE DE VITRAGE

Plan 
en inox 
STAINLESS STEEL TOP

Plan 
en HPL blanc 
WHITE HPL TOP

Plan 
en HPL noir 
BLACK HPL TOP

Plan 
en Solid Surface 
et HPL  
SOLID SURFACE 
AND HPL TOP

 PÂTISSERIE / PASTRY
Possibilité de choisir entre différents plans et matériaux 
Choice of different tops and materials

GLASS SUPERSTRUCTURES
Possibilité de choisir entre 3 différentes hauteurs
Choice of different heights

PERSONNALISATION 
SELON LES REQUÊTES

CUSTOMISATION ON 
REQUEST

DE SERIE

STANDARD

OPTIONNEL

OPTIONAL

1 ÉTAGÈRE (non réfrigérée) 
1 SHELF (not refrigerated)

2 ÉTAGÈRES (non réfrigérées) 
2 SHELVES (not refrigerated)

OUVERTURE 
AVEC 
CHARNIÈRES 
RABATTABLES

GLASS OPENS 
DOWNWARD WITH 
CUSHIONED STOP
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LES ÉTAGÈRES RÉGLABLES EN PROFONDEUR VOUS PERMETTENT DE 
TOUJOURS TROUVER LA MEILLEURE SOLUTION D'AFFICHAGE

OPTIMAL VISIBILITY
SHELVES HAVE FORWARD-BACK POSITION ADJUSTMENT 
TO PROVIDE THE BEST DISPLAY SOLUTION EVERY TIME

VISIBILITÉ OPTIMALE

PROFONDEUR 
RÉGLABLE
FORWARD-
BACK 
POSITION 
ADJUSTMENT

PROFONDEUR 

RÉGLABLE 
FORWARD-
BACK 
POSITION 
ADJUSTMENT
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VISTA LES BANCS  
TECHNOLOGIQUES BRX 
peuvent être couverts de 
solutions infinies
BRX HIGH-TECH COUNTERS 
can be customised in 
infinite ways

STANDARD
PERSONNALISATION PAR 

LE CLIENT 
CUSTOMISATION 
BY CUSTOMER

OPTIONNEL
PERSONNALISATION PAR 

BRX 
CUSTOMISATION 

BY BRX

ESTHÉTIQUE EMOTION / DESIGN EMOTION
NOIR MONTILLA FC18 / MONTILLA BLACK FC18
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AVISTA P 99 Gelato VISTA P 99 Freezer
GELATO 2 FILE DIAMETRE 26
GELATO 2 ROWS DIAMETER 26

6 POZZETTI AVEC RÉSERVE
1050

8 POZZETTI AVEC RÉSERVE
1050

6 POZZETTI AVEC RÉSERVE

10 POZZETTI AVEC RÉSERVE

14 POZZETTI AVEC RÉSERVE 12 POZZETTI AVEC RÉSERVE

14 POZZETTI AVEC RÉSERVE

20 POZZETTI AVEC RÉSERVE 16 POZZETTI AVEC RÉSERVE

25 X 25
25 X 25

BT / FREEZER

GELATO 3 FILE DIAMETRE 20
GELATO 3 ROWS DIAMETER 20

VISTA P 85 Gelato
GELATO 2 FILE DIAMETRE 20
GELATO 2 ROWS DIAMETER 20
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BASE STAND
OPEN STAND

BASE STAND
OPEN STAND

* NON DISPONIBLE EN VERSION CHAUDE
HEATED VERSION NOT AVAILABLE

AVEC CELLULE DE RÉSERVE RÉFRIGÉRÉE
WITH REFRIGERATED STORAGE CELL

AVEC CELLULE DE RÉSERVE RÉFRIGÉRÉE
WITH REFRIGERATED STORAGE CELL

VISTA P 99 VISTA P 85
ROUES OPTIONNELLES 
OPTIONAL WHEELS

PÂTISSERIE VENTILÉE VENTILATED REFRIGERATION
DF PÂTISSERIE VENTILÉE + CHOCOLATERIE DF VENTILATED PASTRY + CHOCOLATES  .            
DF PÂISSERIE VETNILÉE + CHALEUR SÈCHE DF VENTILATED PASTRY + DRY HEATED  .    
CHALEUR SÈCHE DRY HEATED
CHALEUR HUMIDE HUMID HEATED (SUR DEMANDE ON REQUEST)

AVEC ET SANS CELLULE DE RÉSERVE - WITH AND WITHOUT STORAGE CELL

PÂTISSERIE VENTILÉE VENTILATED REFRIGERATION
DF PÂTISSERIE VENTILÉE + CHOCOLATERIE DF VENTILATED PASTRY + CHOCOLATES               
DF PÂTISSERIE VENTILÉE + CHALEUR SÈCHE DF VENTILATED PASTRY + DRY HEATED 
CHALEUR SÈCHE DRY HEATED
CHALEUR HUMIDE HUMID HEATED (SUR DEMANDE ON REQUEST)

AVEC ET SANS CELLULE DE RÉSERVE - WITH AND WITHOUT STORAGE CELL




